
März  2009/PG 

TEMPERATURKONTROLLE KERNTEMPERATUREN 
Brühwurstwaren, Kochwurstwaren, Kochpökelwaren 

 
Monat       / Jahr       

 
Was wird kontrolliert Kerntemperatur 
Sollzustand Die Kerntemperatur erreicht den jeweils 

festgelegten Sollwert 
Brühwurstwaren: ____°C 
Kochwurstwaren: ____°C 
Kochpökelwaren: ____°C 

Wer kontrolliert  
Wie oft wird kontrolliert  
Wann wird kontrolliert  
Massnahmen bei Abweichungen  
Abweichungen melden an  
 
Datum Brühwurstwaren 

Sollwert:                        °C 
Kochwurstwaren  
Sollwert:                        °C 

Kochpökelwaren  
Sollwert:                        °C 

 Produkt Temperatur Produkt Temperatur Produkt Temperatur 
1.  °C  °C  °C
2.  °C  °C  °C
3.  °C  °C  °C
4.  °C  °C  °C
5.  °C  °C  °C
6.  °C  °C  °C
7.  °C  °C  °C
8.  °C  °C  °C
9.  °C  °C  °C

10.  °C  °C  °C
11.  °C  °C  °C
12.  °C  °C  °C
13.  °C  °C  °C
14.  °C  °C  °C
15.  °C  °C  °C
16.  °C  °C  °C
17.  °C  °C  °C
18.  °C  °C  °C
19.  °C  °C  °C
20.  °C  °C  °C
21.  °C  °C  °C
22.  °C  °C  °C
23.  °C  °C  °C
24.  °C  °C  °C
25.  °C  °C  °C
26.  °C  °C  °C
27.  °C  °C  °C
28.  °C  °C  °C
29.  °C  °C  °C
30.  °C  °C  °C
31.  °C  °C  °C
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