Viel Spass und eine Menge Arbeit

GIBS Solothum Berufslernende prasentieren an einer Ausstellung ihre Abschlussarbelten

180 Vertiefungsarbeiten junger Be-
rufsleute sind bis und mit Freitag
in der Aula der GIBS Solothum zu
bewundem. Vier hervorragende
Arbeiten wurden an einer Vemis-
sage besonders gewiirdigt.

MARTIN AFFOLTER
Wihrend vier bis sechs Monaten haben
sich die Absolventen der drei- und vier-
jahrigen Berufslehre sowie der lehrbe-
gleitenden Berufsmaturitit mit ihren
Abschlussarbeiten beschiftigt. Besonde-
re Beachtung fanden an einer Vernissa-
ge vier sehr gute Arbeiten, eigentliche
«Meisterstiicke», wie sie Stefan Ruchti,
Rektor der Gewerblich-Industriellen Be-
rufsfachschule, nannte. Prasentiert wur-
den die Arbeiten von den Lernenden sel-
ber — und sie offenbarten dabei durch-
aus ein gewisses Showtalent.

Bei «Schokolade — Von der bitteren
Bohne zum Kultprodukt» entstand
schon fast der Eindruck einer TV-Koch-
sendung. Die drei Lernenden Niklaus Af-
folter, Aaron Kummerléw und Lukas
Schér zeigten vor versammeltem Publi-
kum ihre Kunst, Pralinen herzustellen.
Und weil alles etwas schneller gehen
musste, griffen die drei auch zu unkon-
ventionellen Mitteln. «Zur Weiterverar-
beitung sind die Pralinen noch zu heiss,
deshalb benutzen wir Eisspray zum Kiih-
len. Der ist lebensmittelecht und macht
Spass», sagt Aaron Kummerléw. Danach

MEISTERKOCHE lelaus Affolter Aaron Kummerlow und Lukas Schar zelgten ihre Fer-
tigkeiten beim Herstellen von Pralinen. oviver mence

verschwinden die Siissigkeiten in einer
weissen Wolke. Die drei angehenden Ko-
che geben ausserdem einen Einblick in
die Geschichte der Schokolade und de-
ren Verarbeitung. Begeistert waren sie
von ihrer Begegnung mit Rolf Morner,
den sie wihrend ihrer Arbeit interview-
ten. Der ehemalige Patissier-Weltmeister
habe ihnen viel von seiner Leidenschaft
fiir den Beruf mitgeben kénnen.

Einen automatischen Getrdnkemi-
scher haben die fiinf Berufsmaturanden
Philipp Jehle, Patrick Roth, Florian Rii-

egg, Lukas Wiederkehr und Pascal Zih-
ner gebaut. Ihre Maschine mischt auto-
matisch Drinks und unterhélt die Durs-
tigen mit einer «Lightshow». «Durch un-
seren Mischer wird dem Kunden, der an
der Bar wartet, nicht langweilig», erkldrt
Lukas Wiederkehr. Die Informatiker und
Elektroniker verfassten eigens ein Ge-
schiftsmodell mit Leitbild fiir ihren «Ea-
syMix». Potenzielle Kunden seien von
der Idee begeistert, meinte Patrick Roth.
Der Preis von tiber 6500 Franken schre-
cke dann aber doch einige ab.



